DOMAINE DE LA MAIONNETTE

CUVEE SOLAIRE
Rouge AOP Cotes de Provence

Propriété viticole depuis 1913, ce domaine de 30 hectares est situé dans la Vallée de Sauvebonne, au pied du
Massif des Maures. Ce domaine familial dispose a parts égales de vignes classées en AOP Cotes de Provence et
en IGP Méditerranée. Cette cuvée, produite en quantité limitée, est créée a partir des meilleurs jus de notre
vignoble, élevés en flt de chénes francgais vieux de 4 vins, ce qui en fait un vin d’exception.

T~ Terroir

Sol argilo-calcaire

Vignoble situé sur un plateau cerné de chénes centenaires
Culture raisonnée
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£ Climat

Climat méditerranéen

Peu de précipitations

Hivers rigoureux —> bonne régénération de la vigne
Etés chauds —> maturation optimale des raisins

% Vinification et élevage
Elevage en foudre de chéne francais de 4 vins
Fermentation malolactique complete

kf Notes de dégustation
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Amertume
Fruité

Douceur

Salinité

Cépages
60% Syrah
40% Cabernet Sauvignon
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LA MATONNETTE




